
MENU GRANDE DAME
ENTREE

 (au choix)

Homard bleu rémoulade de céleri et pomme verte
~

Tartelette de tomates, fromage frais aux olives 
~

Soupe de melon à la verveine, jambon sec, toast croustillant 
~

Pâté en croûte, graine de moutarde pickles, vinaigrette moutarde de Meaux et miel 

PLAT 1 

Tourte de la maison Vérot

PLAT 2 
 (au choix)

Filet de canette, jus aigre doux, carotte rôtie et mousseline 
~

Médaillons de lotte, bisque de homard, haricots coco au citron confit
~

Bœuf fondant, légumes d’été, sauce Bordelaise

DESSERT
(au choix)

Fromage « Comté AOP Grande Reserve » et « Saint-Nectaire Fermier AOP » de la 
Maison Cantin

~
Vacherin pêche et thym citron 

~
Crème au chocolat et popcorn au sarrasin 

~
Comme un framboisier, mûres et amandes 

~
Baba crème de cassis, crème à la vanille D
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BOISSONS

Coupe de champagne ou soft 
~

1/2 bouteille d’eau filtrée Castalie 
~

3 verres de vin rouge ou blanc ou rosé :
Bordeaux - St Emilion AOC Château Belle Assise Coureau ; 

Bourgogne Saint Véran AOC Domaine Innocenti ; 
Côtes de Provence AOP – Love by Leoube 

~
Thé ou café : Grande Réserve Richard ; Kusmi Tea Paris

MIGNARDISES
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